
3400

5400

ÔÈÐÌÅÍÍÛÅ ÁÓÐÃÅÐÛ
È ÑÝÍÄÂÈ×È

Äîìàøíÿÿ êîòëåòà ãðèëü 300 ã
(ñâèíèíà, ãîâÿäèíà, ñûð ×åääåð, òðàâû, 
ñïåöèè) 

Ñ Ò Å É Ê È

×èçêåéê ñ ìàëèíîâûì ñóïîì

Lunch Speciality

Áîëüøîé ãðèëü (öûïëåíîê ãðèëü, ñâèíèíà,
êîëáàñêè èç ñâèíèíû, ñòåéê èç ãîâÿäèíû,
ÿãíåíîê íà ãðèëå, äîìàøíÿÿ êîòëåòà, 
ãàðíèðû è ñîóñû)  

ÄËß ÁÎËÜØÎÉ ÊÎÌÏÀÍÈÈ

×èçáóðãåð 
ñ êàðòîôåëåì ôðè 

Äâîéíîé ÷èçáóðãåð 
Ôèðìåííûé ÷èçáóðãåð
2 êîòëåòû, ÷åääåð, ãîëóáîé ñûð,
õàëàïåíüî, áåêîí è òîìàòû

390

540
590

490

ÑÓÏÛ

ÇÀÊÓÑÊÈ

ÄÅÑÅÐÒÛ

ËÀÍ×

Çàêóñêè ïîä âîäêó

Çàêóñêè ïîä âèíî 

390

550
590

510Áîëüøîé ðîñòáèô ñýíäâè÷
ñ ñîóñîì Äèæîí

490

Øîêîëàäíûé òîðò

Ìîðîæåíîå â àññîðòèìåíòå 
Ñîðáåò Ëàéì èëè Ìàíãî, 1 øàðèê
×èçêåéê
Ìîðêîâíûé òîðò

ÝÊÑÒÐÀ
Ñûð ×åääåð, ãîëóáîé ñûð,

 áåêîí, îâîùè ãðèëü, ïåðåö îñòðûé,
ñàëàò, ëóê, ïðîøóòòî, õàëàïåíüî,

âÿëåíûå èëè ñâåæèå òîìàòû

Áîêàë âèíà (êðàñíîå èëè áåëîå), ÷àé (÷åðíûé
èëè çåëåíûé), àìåðèêàíî, ýñïðåññî,
ëèìîíàäû (ëèìîí èëè êëóáíèêà), Ïåïñè-Êîëà,
Ïåïñè-Êîëà Ëàéò, 7UP, Ìèðèíäà,
Ñîêè: ÿáëî÷íûé, àïåëüñèíîâûé, òîìàòíûé

Õðóñòÿùèå îâîùè, càëàò èç ïàñòû, àçèàòñêèé
êàïóñòíûé ñàëàò, öåçàðü ñ êóðèöåé, ðûáà ïîä
ìàðèíàäîì, ñàëàò ñ êàëüìàðàìè, îãóðöû è 
ïîìèäîðû

  

Ôàñîëåâûé ñóï, êóðèíàÿ ëàïøà, ãðèáíîé
êðåì-ñóï, ñóï äíÿ  

Áóðãåð “Äîí Àíòîíèî”
ñ âÿëåíûìè òîìàòàìè, ïðîøóòòî, ïåñòî,
ñûðîì ìîöàðåëëà è áàëüçàìèêîì

560

ïî áóäíÿì

Äîìàøíÿÿ êîòëåòà ãðèëü      300 ã
(ñâèíèíà, ãîâÿäèíà c ñûðîì ×åääåð, 
òðàâû, ñïåöèè)

180

Áðóñêåòòà
×åñíî÷íûé áàãåò

Ìàëîñîëüíàÿ ñåëüäü ñ ëóêîì 
è ðæàíûì õëåáîì 280

480
320
380
240
90

220
280

Ëó÷øàÿ â ýòîì ãîðîäå 
áðóñêåòòà ñ ðîñòáèôîì 

äåòñêàÿ ïîðöèÿ
âçðîñëàÿ ïîðöèÿ

Ïðîøóòòî Êðóäî

Àññîðòè èç ñûðîâ

Àëüïèéñêèé ñûðîâÿëåíûé îêîðîê

Çàêóñêà ê âèíó
(áðóñêåòòà, ðîñòáèô, ñàëÿìè, îëèâêè, ñûð)

Ëàéìîâûé òîðò 280

Ñòåéê èç ëîñîñÿ

30

250 ã

ÑÀËÀÒÛ

540

740

ÃÀÐÍÈÐÛ

ÑÎÓÑÛ
Îñòðàÿ ñàëüñà, çåëåíàÿ ñàëüñà,

îñòðûé ìàðìåëàä, ãîðÿ÷èé ïåðå÷íûé

490

Áåñïëàòíûå ãàðíèðû ê
ìÿñíûì áëþäàì:

Îâîùíîé ñàëàò, êàðòîôåëüíîå ïþðå,
êàðòîôåëü ôðè, îâîùíîå ñîòå

260

ïîäàþòñÿ áåç ãàðíèðà

GRILL

Áîëüøîé êàðòîôåëü ôðè
ñ àðîìàòîì áåëîãî òðþôåëÿ

280

Ñïàðæà íà ãðèëå
Ãðå÷êà ñ ãðèáàìè
Îâîùè ãðèëü

Êàðòîôåëüíîå ïþðå
ñ ñûðîì «Ãðàíà Ïàäàíî»

Öûïëåíîê ãðèëü  

Êîëáàñêè èç ñâèíèíû

ÐÛÁÀ 
È ÌÎÐÅÏÐÎÄÓÊÒÛ

Äîìàøíèé êóðèíûé áóëüîí ñ ëàïøîé 260

590

750

260

260

Ñòåéê èç íîðâåæñêîãî ëîñîñÿ
íà ãðèëå

Êàëüìàðû ãðèëü
ñî ñïàðæåé è çåëåíûì ìàñëîì

Ãðèáíîé êðåì-ñóï

Èñïàíñêèé ôàñîëåâûé ñóï
ñ îñòðîé çàïðàâêîé

Êðåâåòêè íà ãðèëå ñ ÷åñíî÷íûì 
ìàñëîì 

690

Ëîíã Àéëåíä 

Ôèëå ìèíüîí 1490

850
1490

250 ã

Çàâòðàêè ïî áóäíÿì 
ñ 7.00 äî 11.30, 

ïî âûõîäíûì ñ 7.00 äî 16.00  

TG ìàëèíîâûé ñóï ñ ÿãîäàìè
+ âàíèëüíîå ìîðîæåíîå

TORRO GRILL ÏÐÅÄÓÏÐÅÆÄÀÅÒ!
×òîáû åñòü áóðãåð, Âàì íå òðåáóåòñÿ
íîæ è âèëêà - ýòî ðàçðóøàåò áóðãåð,
ïðîòèâîðå÷èò çàêîíàì ïðèðîäû è
ïðèâîäèò íàøèõ ïîâàðîâ â íåèñòîâîå
ñîñòîÿíèå. Åøüòå áóðãåðû ðóêàìè,

áóäüòå êàê äîìà!
 

220

390

390

390

480
790

320

450
250

390

360

+170
450

290

450
450
360

360

240

190

340

Ñâèíûå ðåáðà BBQ

ñàëàò èëè ñóï + ãîðÿ÷åå + íàïèòîê

Ãîðÿ÷èé ñýíäâè÷ ñ êóðèöåé èëè ãîâÿäèíîé, 
êîëáàñêà èç ñâèíèíû ñ ãàðíèðîì, æàðåíàÿ 
ðûáà ñ ãàðíèðîì, ïàñòà Áîëîíüåçå, ïàñòà Ïåñòî, 
ïàñòà ñ êóðèöåé è ñîóñîì èç ãîëóáîãî ñûðà, 
Áëþäî äíÿ   

Îâîùíîé ñàëàò ñ äåðåâåíñêèì ìàñëîì
îãóðöû, ïîìèäîðû, ëèñòüÿ ñàëàòà

ñ âîñòî÷íûì ñîóñîì

Çàïå÷åííûå áàêëàæàíû 
ñ òðàâàìè, ÷åñíîêîì è ïåð÷èêàìè ×åððè

äâîéíàÿ ïîðöèÿ êðåâåòîê

Ðóêêîëà ñ ðîñòáèôîì

Öåçàðü ñ êóðèöåé
Öåçàðü ñ êðåâåòêàìè ãðèëü

Ðóêêîëà ñ ìîðåïðîäóêòàìè
Òîìàòû è ìîöàðåëëà
Ñàëàò ãðå÷åñêèé

Êàðïà÷÷î èç ãîâÿäèíû ñ ðóêêîëîé

Õðóñòÿùèå îâîùè ñ ñîóñîì Áëþ ×èç 

Êóðèíûå êðûëüÿ ñ ñîóñîì Áëþ ×èç

Êàðïà÷÷î èç ðîñòáèôà  
c òðþôåëüíûì ìàñëîì

Ãðå÷åñêèå îëèâêè
ìèíè-êàëàìàòà è õàëêèäèêè

íà 4-6 ÷åëîâåê 1,5 êã 
+ áóòûëêà âèíà
íà 8 ÷åëîâåê 2,5 êã 
+ 2 áóòûëêè âèíà

ÔÈÐÌÅÍÍÛÅ ÃÀÐÍÈÐÛ

ñ 12.00 äî 16.00
ñ 16.00 äî 17.00

Íàïèòêè

Ñàëàòû

Ñóïû

Ãîðÿ÷åå

Äåñåðò

Äàæå íå ïûòàéòåñü ñïðàøèâàòü ó íàñ ïðî ñêèäêè. Ëó÷øå ïîñìîòðèòå íà íàøè öåíû è íà íàøè ïîðöèè.
Îñòàâëÿÿ îôèöèàíòó íà ÷àé, Âû áëàãîäàðèòå åãî íà òûñÿ÷å ÿçûêîâ ìèðà.

Êîï÷åíûé ëîñîñü 390

390
300

Îãóðöû ïîä âîäêó

190

C

“Òðè Òîëñòÿêà” 
  íà 2-3 ÷åëîâåê

2400

Ñïðàøèâàéòå î íàëè÷èè ó îôèöèàíòà

Âíèìàíèå!
Ïðîæàðêà äåëî ëè÷íîå,

íî “Òîððî Ãðèëü”íå ðåêîìåíäóåò
æàðèòü ñòåéêè Well Done.

Ðàçðåæüòå ïîïîëàì, åñëè ìû
íå ïîïàëè â ïðîæàðêó - âåðíèòå.

Ñúåëè âñå -
æàëîáû íå ïðèíèìàþòñÿ!

1380

Ãàðíèðû
Êàðòîôåëüíîå ïþðå, îâîùíîå ñîòå, ãðå÷êà,
êàðòîôåëü ôðè

ßãíåíîê íà ãðèëå 890

 250 ã
1490

Øïèíàò ñî ñëèâêàìè

 
Êàðòîôåëüíîå ïþðå ñ ãðèáàìè 260

240

240

Ìåêñèêàíñêèé áóðãåð   
ñ ñûðîì ×åääåð, ãóàêàìîëå, òîìàòàìè
è õàëàïåíüî

Äâîéíàÿ ïîðöèÿ 

390

 400 ã

900 ã

 500 ã

 

Chili lunch
ïîðöèÿ ×èëè, íà÷îñ, íàïèòîê

390

390Öûïëåíîê ãðèëü ñ àðîìàòíûìè
ñïåöèÿìè (ïîëîâèíêà)  

750Ðûáà íà ãðèëå

ñ àðîìàòíûìè ñïåöèÿìè (ïîëîâèíêà)

490

250

390

350

Òîðò äíÿ

Ñàëÿìè Ñïèàíàòà Ðîìàíî 350

ßçûê íà ãðèëå 740

CHILI CON CARNE 

Æàðåíûå ïåð÷èêè Ïàäðîí 390

CÆàðåíûå ïåð÷èêè Ïàäðîí 390

Ðèáàé             
Áîëüøàÿ ïîðöèÿ æàðåíîé òðåñêè 570

Ëàí÷- ñòåéê

Ðèáàé 
íà êîñòè            

 600 ã 1790
 700 ã 1990
 800 ã 2190

C

CÒÐÀÄÈÖÈÎÍÍÎÅ ÌÅÊÑÈÊÀÍÑÊÎÅ ÁËÞÄÎ

Ïîëóêèëîãðàììîâûé Ëîáñòåð,
çàïå÷åííûé  ñ ãðèáàìè  è ñûðîì

1190

*ïîë ëîáñòåðà, çàïå÷åííîãî 
ñ ãðèáàìè è ñûðîì, ê ëþáîìó ñòåéêó 

600C

TG Special             

Ãðèáíàÿ èêðà èç îïÿò 340


